Nudelsorten auf dem Obsthof RueR

Die folgenden Nudeln sind i.R. vorratig - oft auch in Dinkel und Vollwertdinkel

Bandnudeln und langere Nudeln in etwa 8-10cm lang:

- Bandnudeln breit und diinn
(Pappardelle)

. ,normale“ Bandnudeln
(u.a. fur Schinkennudeln)

- schmale Bandnudeln
(Tagliatelle siehe Bild)

- Wellenband
(Mafalde)

- Suppennudeln grob
(Schnittnudeln)

- Suppennudeln fein und rund
(u.a. fir Suppen & Asia-Salat)

- Wellenspatzle
(wie Tagliatelle nur gewellt)

- Linguini
(oval im Querschnitt)

- Spatzle
dahnlich wie dicke rauhe Linguini

Kurznudeln:
- Spirelli - Spiralnudeln

- Radiatori

- Schneckle

ca. 1,5 cm breit
ca. 3 Minuten Kochzeit

ca. 1 cm breit
ca. 5 Minuten Kochzeit

ca. 0,5cm breit
ca. 5 Minuten Kochzeit

ca. 1cm breit mit Wellen am Rand
ca. 5 Minuten Kochzeit

ca. 2 mm breit eher flach sog.
ca. 3 Minuten Kochzeit

ca. I mm im Durchmesser (rund)
ca. 3 Minuten Kochzeit

ca. 0,5cm breit
ca. 5 Minuten Kochzeit

ca. 0,5cm breit oval im Querschnitt
Kochzeit 6-8 Minuten

ca. 0,5cm breit oval im Querschnitt

Kochzeit sehr lange 8-10 Minuten

ca. 5 Minuten Kochzeit

ca. 5 Minuten Kochzeit

ca. 5 Minuten Kochzeit



